
 

 

 
THB 950 PER PERSON 

 
APPETIZER 1 
(Please select one) 

 

 สลัดปลาทูนา่ย่างซอสส้มพอนสุ Salad Tuna Tataki with Orange Ponzu Dressing  
 พล่าปลาแซลมอนยา่ง Thai Grilled Salmon Herb Salad  
 กุ้งครมีสลัด Deep Fried Prawn with Fruit Salad  
 ปอเปี๊ ยสดเวียดนามห่อกุ้งและหมสูับ Vietnamese Roll with Prawn & Minced Pork 
 สลัดปลาหมึกยักษ์ซอสเปรีย๊ว Octopus Sous Vide, Orange, Celery, Green Apple & Lemon Dressing 

 
APPETIZER 2 
(Please select one) 

 ช่อม่วง Steamed Flower Shape & Peanut Dumpling 
 ฮ่อยจอ๊ป ูDeep Fried Crab Dumpling  
 ปีกไก่ยัดไส้แห้วราดฮอยซิน Chicken Wing Stuffing with Water Chestnut, Hoisin Sauce 
 ทอดมันกุ้ง Prawn Cake 
 แซลมอนรนไฟโรลซอสสไปซี่ Burn Salmon Roll with Spicy Mayo 

 
HOT SIDE DISH 1 
(Please select one) 

 เป็ดย่างเสิรฟ์คู่ผักกวางตุ้ง Roasted BBQ Duck & Bok Choy 
 หอยเชลล์ญี่ปุ่นย่าง Grilled Scallop with Garlic Soya Sauce  
 หมูสามชั้นและไขน่กกระทาตุ๋นสไตล์เวียดนาม Vietnamese Caramelize Pork Belly & Quail Egg 
 เต้าหู้ราดซอสปู Fried Tofu with Crab Sauce 
 หมูย่างใบชะพลูซอสมะขาม Grilled Minced Pork with Betal Leave Wrapped, Tamarind Peanut Sauce 

 
HOT SIDE DISH 2 
(Please select one) 

 ผัดผักรวมไส่กุ้ง Wok Fried Mixed Vegetable & Prawn with Oyster Sauce 
 คะน้าฮ่องกงเจี๋ยนน้ามันหอย Chinese Kailan with Oyster Sauce 
 ผัดปลาหมึกใส่ต้นหอม Stir Fried Squid with Spring Onion 
 เนื้อน่องลายตุน๋ราดซอสฉู่ฉ่ี Slow Cooked Beef Shank with Mild Curry Sauce 
 ปูผัดผงกะหรี ่Crab in Yellow Curry 

 
HOT SIDE DISH 3 
(Please select one) 

 เนื้อวากิวสกลนครยา่งซอสพรกิไทยด า Seared Wagyu Beef from Sakon Nakhon with Black Pepper Corn 
Sauce       

 ปลาแซลมอนยา่งซอสเทอรยิากิ Seared Atlantic Salmon, Grilled Leek, Teriyaki Sauce 
 ไก่ย่างกอและ Grilled Marinated Chicken with Coconut & Curry from South of Thai Land   
 เนื้อแกะตุ๋นอินเดีย Lamb Masala 
 กุ้งแม่น้าย่างซอสมะขาม Grilled River Sauce with Tamarind Glazed 

 
√ ข้าวหอมมะล ิSteamed Jasmine Rice 

 

  



 

 

 
DESSERT 
(Please select one) 

 วุ้นมะพรา้วกะท ิCoconut Milk Jelly   
 ลูกชุบ Mung Bean in Fruit Shape  
 ทองหยบิ, ทองหยอด, เม็ดขนุน Egg Yolk cooked in Syrup and Mung Bean Yolk  
 ตะโก้ Coconut Pudding  
 แอปเปิลครมัเบิล Apple Crumbles  
 บราวนี ่Brownies  
 ชีสเค้กหน้าไหม้ Burnt Cheesecakes  
 ผลไม้ตามฤดูกาล Seasonal Fresh Fruit 

 
DRINK 
(Please select one) 

 
 น้าส้ม Orange Juice 
 น้าองุ่น Grape Juice 
 น้าฝรัง่ Guava Juice 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Price is subject to 7% VAT. 



 

 

APPETIZER  
(Please select one) 
 

 

 ย ำวุ้นเส้นหมูใส่กุ้งสบั Spicy Glass Noodle Salad with Minced Pork & Prawn 
 พล่ำปลำแซลมอนยำ่ง Thai Grilled Salmon Herb Salad  
 ลำบปลำหมึกยัดไส้หมูสับ Spicy & Sour Squid Stuffed with Minced Pork Salad  
 ย ำสันนอกหมูย่ำงถ่ำน Char Grilled Pork Loin Salad 
 ก๋วยเตี๋ยวลุยสวนไส้กุ้งและไก่สับ Fresh Rice Noodle Roll with Prawn & Chicken 

 
HOT SIDE DISH 1 
(Please select one) 

 ไก่ทอดเกลือ Deep Fried Chicken  
 ลำบหมูทอด Deep Fried Spicy Minced Pork  
 เป็ดย่ำงเสิรฟ์คู่ผักกวำงตุ้ง Roasted BBQ Duck & Bok Choy 
 ไก่ย่ำง Grilled Chicken 
 ไข่ข้นปู Thai Scramble Egg with Crab Meat 

 
HOT SIDE DISH 2 
(Please select one) 

 เนื้อออสสเตรเลียสไลด์ผัดน้ำมนัหอย Stir-fired Australian Beef Sirloin with Oyster Sauce       
 ผัดฉ่ำหอยเชลย์ Stir-fried Scallop with Fingerroot & Chilli  
 ไก่อบซอสแพนง Chicken Roulade with Panang Sauce  
 กุ้งผัดซอสกระเทยีม Wok Fried Prawn with Garlic Sauce 
 ปลำกระพงทอดซอสกระเพรำ Deep Fried Seabass with Spicy Basil Sauce    

 
√ ข้ำวหอมมะล ิSteamed Jasmine Rice 

 
DESSERT 
(Please select one) 
 

 ข้ำวเหนียวหน้ำสังขยำ Glutinous Rice with Custard  
 ตะโก้ Coconut Pudding  
 ขนมชั้นดอกกุหลำบ Rose Steamed Pandan Layer Cake  
 ชีสเค้กหน้ำไหม้ Burnt Cheesecakes  
 มัลเบอรร์ี ่เบคเวลล์ พำยส์ Mulberry Bakewell Pies  
 เบอรร์ีม่ฟัฟิน Berry Muffins 
 ผลไม้ตำมฤดูกำล Seasonal Fresh Fruit  

 
DRINK 
(Please select one) 
 

 น้ำส้ม Orange Juice 
 น้ำองุ่น Grape Juice 
 น้ำฝรัง่ Guava Juice 

 
 
 
 
 
 
 

Price is subject to 7% VAT. 



 

 

 

 

 
Fill Them Up 
(Please select 1 item) 
 

 Croque monsieur 
 Smoked Salmon Cream Cheese, Bagel 
 Pulled Pork Sandwich 
 Pulled Pork Burger 
 Pulled Pork Burritos 
 Ham Cheese Croissant 
 Green Tortilla E.B.L.T (Egg, Bacon, Lettuce, Tomato) 

 
Bakewell 
(Please select 1 item) 
 

 Fresh Baked Pain Au Chocolate 
 Fresh Baked Cinnamon Snail 
 Fresh Baked Muffin 
 Bakewell Mulberry Pie 
 Almond Croissants 
 Chocolate Dipped Banana Bread 

 
Melt in Your Mouth 
(Please select 1 item) 
 

 Lemon Cake with Lemon Glaze 
 Red Velvet 
 Brownie Cake 
 Butter Cake 
 Carrot Cake 
 Fruit Tartlet 
 Seasonal fresh fruit 

 
Drink 
(Please select 1 item) 
 

 น้ำส้ม Orange Juice 
 น้ำองุ่น Grape Juice 
 น้ำฝรัง่ Guava Juice 

 
 
 

*** 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Price is subject to 7% VAT. 
 



SNACK
ตอติญา่ข้าวโพดรสต้มย า Tom Yam Corn Chips 

ถ่ัวลิสงอบ Roasted Chili Peanuts 

COLD SELECTIONS 
(Please select 4 items) 

เมี่ยงค า Roasted Coconut, Shallot, Ginger, Betel Leaf 

ลาบไก่ในถ้วยแตงกวา Spicy Minced Chicken, Cucumber Cups 

ก๋วยเตี๋ยวลุยสวน  Fresh Rice Noodle Roll with Crab Stick 

ย าหอยเชลล ์Spicy Scallop Salad, Lime, Chili, Garlic 

ย าส้มโอกุ้ง Pomelo Salad, Prawn, Lime, Fried Shallot 

ม้าฮ่อหมู Minced Pork, Peanut, Fresh Pineapple 

ฟรุต๊สลัดกุ้ง Chinese Style Seasonal Fruit Salad with Prawns 

สลัดคีนัวไก่อบ Poached Chicken, Broad Bean, Radish and Quinoa Salad 

ปลาแซลมอนหมักบทีรูท Smoked Salmon Beetroot & Dill Sour Cream 

ปลาแซลมอนราดซอสกะทิขมิ้น Marinated Salmon, Turmeric and Coconut, Spring Onion 

ปลาหมึกทาโกะราดซอสสม้โรยถ่ัวพิสตาชิโอ Tako Ceviche, Fennel, Pistachio, Orange Dressing 

สลัดหมูสไลด์แบบอิตาเลี่ยน Pork Tenderloin Vitello Tonnato, Cauliflower, Anchovy & Tuna Mayo 

ฟาลาเฟลเสิรฟ์คู่โยเกิรต์แตงกวา Falafel with Cucumber Mint Yogurt 

พารม์าแฮมเสิรฟ์พรอ้มแตงโม Watermelon Caprese Salad, Parma Ham 

ครมีอะโวคาโด และผักดองเสิรฟ์ในถ้วยทารต์ Avocado Cream, Vegetable Tart 

ชีส และซาลามีเสียบไม้ Salami, Smoked Cheese, Pickle Skewer 

HOT SELECTIONS 
(Please select 4 items) 

ซาโมซ่าผักทอดซอสสะระแหน่ Vegetable Samosa, Yogurt & Mint Sauce 

เกี๊ยวซ่าผัก Pan-fried Vegetable Gyoza 

ทอดมันกุ้ง  Thai Shrimp Cake, Sweet Chili Sauce 

ปลาแซลมอนยา่งซอสมิโซะ Ginger Miso Baked Salmon, Green Onion, Sesame 

ปลากะพงนึ่งซอสเต้าซี ่Steamed Black- Bean Sea Bass, Chili Soy Beans 

ไก่สะเต๊ะ และเครือ่งเคียง  Grilled Chicken Satay with Condiment and Thai Style Peanut Dip 

ไก่ย่างแทนดอรีพ่รอ้มซอสโยเกิรต์ Chicken Tandoori Skewer, Coriander Yogurt Dressing 

ไก่ขมิ้นทอดกรอบราดซอสเปรีย้วหวาน  Crispy Fried Chicken, Turmeric, Sweet & Sour Dip 

หมูสามชั้นอบงาด า Black Sesame Pork Belly, Spring Onion Dressing 

หมูสามชั้นผัดซอสเปรีย้วหวาน Sweet & Sour Pork Belly, Coriander and Peanut 

แก้มวัวตุ๋นไวน์แดง และหอมใหญอ่บ Red Wine Braised Beef Cheeks, Baked Onion, Gremolata 



DESSERTS 
(Please select 2 items) 

มาดแลน Madeleines 

ทารต์เลมอ่น Lemon Tarts 

เค้กแครอทกับครมีชสี Carrot Cakes 

เค้กสตอเบอรร์ีก่ับครมีสด Strawberry Shortcakes 

ชูครมีรสวานิลลา Vanilla Mascarpone Choux Cream 

พานาคอตต้าวานิลลากับซอสเบอรร์ี ่Vanilla Panna Cotta with Berry Compote 

เค้กเรดเวลเวทกับครมีชีส Red Velvet and Cream Cheese Frosting Verines 

ชูครมีรสใบเตย และมะพรา้ว Pandan & Coconut Mascarpone Choux Cream 

ทารต์กล้วย คาราเมล และครมีสด Banoffee Tarts 

ผลไม้สดตามฤดูกาล Tropical Fresh Fruit 

Inclusive of free flow soft drinks 2 hours 

*** 

Price is subject to 7% VAT. 
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